
Saint-Valentin 
L’ART 

D’AIMER 
 

 

Menu servi le 14 et le 15 Février 2025. 
 
 

Menu 

 
Foie-Gras de Canard, Confit de Pommes aux Eclats de Noisettes Torréfiées 

et sa Brioche Maison aux Graines 

 
 

Quasi de veau au fondant de Mont des Cats et tomates fraîches 

au parfum de Basilic, petit paquet de pied de cochon en persillade 

 
Croustillant de Brie Fermier aux poires et quelques feuilles 

(Supplément 6 €) 

 
Le délice de Saint-Valentin au parfum de litchis et son cœur de fruits rouges 

Pour accompagner votre dessert, nous vous proposons 

la Coupe de Champagne de Venoge Brut (Supplément : 9 €) 

 

Café ou Thé 

 

Menu seul : 

Menu + ½ Bouteille de Champagne :  
 

Soirée Détente pour 2 personnes : 
Chambre double + 2 petits-déjeuners offerts  

(hors repas) 

 
                        
                        
 
 

RDV.VOLUBILIS 

Boulevard Vauban 

F 59500 DOUAI 

Tél. +33 (0)3 27 88 00 11 

Fax +33 (0)3 27 96 07 41 

contact@rdv-volubilis.fr 
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Brochette de Duo de Saint-Jacques et Gambas Snackées sur sa  
Mousseline de Petits Pois, Jus Fin de Veau et Chips de Lard 

Ou 
Frivolité de Saumon Fumé et Gravlax aux Herbes 

Crème Citronnée à l’Aneth et Toasts Grillés  
 

***** 
    Quasi de Veau Rosé et son Jus aux Champignons des Bois 
   Pommes de Terre Rôties aux Herbes et Légumes Confits 

Ou 
    Dos de Cabillaud Rôti à l’Emulsion de Chorizo 

Tian de Légumes d’Hiver 
 

***** 
  Le Délice de Saint-Valentin 

 
 
 
 

 
    Le Délice Croquant de Saint-Valentin 
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