
Notre carte dans toutes les langues
   Our menu in all languages



Jerry,



Tous nos prix sont nets, service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

3,50 € ……………...…..  5,40 €Petite-Perrière Rosé - Loire 2022 -  Guy Saget ………………….…………………………...

UBY N°3 (Fruité et Vif)  - Côte de Gascogne ……………………………………………………..
UBY N°4 (Moelleux) - Côte de Gascogne ………………….………………………………………
Chablis « Gloire de Chablis » 2021 - J. Moreau & Fils …………………………...............
Sauvignon de Touraine – G. Saget  …………...........................................................
Chardonnay – Les Grains Terroir d’Altitude - Lubéron 2021 – Marrenon ………….
Muscat-Beaumes-de-Venise Bio 2021 – D. de Fenouillet  …………………………………
Sauternes – Château Castelnau de Suduirau 2009 ……………………………………………

3,30 €
3,80 €
6,60 €
3,50 €
4,30 €
6,50 €
8,50 €

………………....………..  4,90 €
………...………….……..  5,80 €
………………………..….. 9,20 €
…………………..……….. 5,10 €
……………………..…….. 6,50 €
…………………..…….. 10,00 €

……….…………..…….. 13,80 €

Pinot Noir Dopff au Moulin 2020 - Rouge des deux Cerfs …………………….….….……
Petite-Perrière Rouge  -  Loire 2022 -   Guy Saget …………………………………….……...
Crozes-Hermitage 2020 – Cave de Tain  …………………………………………..….……..…...
Côtes du Rhône 2022 – Ch Mont-Redon  ……………….............................................
Grenache – Les Grains Terroir d’Altitude - Lubéron 2021 – Marrenon ………………
Châteauneuf du Pape 2015  – Ch Mont-Redon ………….........................................
Saint-Joseph – Cave de Tain ……………………………………………………….………………......
Château de Malleret – Haut-Médoc …………………………………………………………………
Orca Vieilles Vignes – Ventoux 2021 …………………….…………………………………….……
Château Roudier 2019 –  Montagne-Saint-Emilion …………………………………….…….

4,30 €
3,50 €
5,70 €
4,30 €
5,30 €
8,50 €
6,00 €
6,50 €
7,00 €
5,70 €

…….………….………....  6,50 €
…….………………...….. 5,40 €

…….……...……………... 8,50 €
…….…………….…...….. 6,50 €
…….………………....….. 8,00 €
…….………………..….. 13,50 €

…….……………..…….. 9,80 €
…….…………….….….. 10,60 €
……..……..….………... 11,00 €
……..……..……….…….. 8,60 €



Coupe de Champagne 12 cl ……………………...

Kir Royal Mûre ou Cassis 12 cl …………………..

11,00 €

12,00 €

7,50 €

8,50 €

4,60 €

4,90 €

5,00 €

William Lawson  ……………...…...………………….

Ballantine’s Finest  …………….....………………….

Bourbon Jack Daniel’S (USA)  …….................

Jameson (Irlande) …………………….……………….

Glenfiddich 12 ans (Ecosse) ……………………...

Chivas Régal 12 ans (Ecosse) ………...............

Mojito 15 cl……………………………………………....

Caïpirinha 15 cl ………………………………………...

Spritz Apérol 15 cl …………………....................

9,50 €

9,50 €

9,50 €

Champagne Brut LORIOT 75 cl ………………….….

Pommery Brut Royal 75 cl …………………………...

Tsarine Cuvée Brut Premium By Lanson 75 cl ….

55,00 €

75,00 €

65,00 €

Porto Blanc/Rouge Sandeman Ruby 5 cl………. 

Martini Bianco / Rosso 5 cl …………………………..

Picon Bière ou Vin Blanc 24 cl ……………………...

Gin Gibson’s / Vodka Absolut / Whisky 
William Lawson / Rhum Havana 3 ans
 4 cl + Soft 25 cl …………………………....................

5,10 €

5,10 €

6,50 €

11,00 €

Gin Fizz 15 cl …………………………………………………

Planteur Spécial 15 cl …………………...................

9,50 €

9,50 €

Aberlour 15 ans (Ecosse) ………………………………...

Nika (Japon) ……………………………….......................

Oban 14 ans (Ecosse) …………………….………………..

Lagavuline 16 ans Tourbé (Irlande) ……..............

Balvénie (Ecosse) …………………………………………....

Springbank (Ecosse) ...........................................
Tous nos prix sont nets, service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Apéritif Maison 12 cl……………..……………..…..

Américano 5 cl …………..................................

Kir Vin Blanc 12 cl ………….……………………….…

Pastis 51, Ricard 2 cl ………………..……………....

Suze, Campari, Byrrh, Guignolet 5 cl………….

8,00 €

8,50 €

9,00 €

9,50 €

10,50 €

10,50 €

12,00 €

12,00 €

13,50 €

14,50 €

14,50 €

14,50 €



4,50 €

5,50 €

8,00 €

10,00 €

Heineken 33 cl ………………………….………………….

Leffe Blonde 33 cl …………………........................

Chimay Rouge 33 cl …………..............................

Bière du mois 25 cl, 33 cl, 50 cl  …………………...

Pelforth Brune 33 cl …………………………………

Duvel 33 cl ……………………..……………………….

Hoegaarden Blanche 25 cl …………...............

Edelweiss, Despérados 33 cl ……………………

4,50 €

6,00 €

6,00 €

   6 € 

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

Coca-Cola / Light / Zéro 33 cl – Fanta Orange – Orangina 25 cl – Schweppes Indian Tonic 25 cl – Fuzetea 25 cl – 

Finley Pamplemousse et Orange Sanguine 20 cl  …………......................................................................................... 4,50 €

Orange, Pamplemousse, Raisin, Pomme, 
Tomate…………………………………………………………

Nectar: Abricot / Ananas ……...........................

Cocktail de Jus de Fruits…………........................

Orange ou Citron Pressé ……………………………...

4,50 €

4,50 €

5,70 €

9,00 €

Evian, Badoit Verte, Vittel, Eau de Perrier, San 
Pellegrino 50 cl, Perrier 33 cl……...........................

Evian, Badoit Verte, Vittel, Eau de Perrier
San Pellegrino 100 cl …….......................................

Supplément Sirop……………………………………………...

5,00 €

6,00 €

1,00 €

Tous nos prix sont nets, service compris

Kronembourg 1664 25 cl ……………….………...….

Grimbergen  25 cl ………….................................

Kronembourg 1664 50 cl ……..…………..…....

Grimbergen 50 cl ………….............................

/8,50 €/11 €



Terrine de Foie de Volaille 
Maison, Chutney d’Oignons

Croustillant de Chèvre Chaud au 
Lard, Salade Mêlée aux Huiles 
Vierges, Croutons et Lardons

Tomate et Burrata di Bufala, 
Vinaigrette Olive - Balsamique au 
Pesto

Rosace de Melon et Jambon Sec 
du Périgord

Bavette d’Aloyau à l’Echalote, 
Verdure et Grosses Frites

Dos de Saumon Rôti, Crème 
Citronnée à l’Aneth

Paleron de Bœuf Froid en 
Persillade Verdure et Frites

Suprême de Poulet, Crème 
de Chorizo et Champignons

Les Fraises selon votre goût

Le Fromage Blanc au Coulis de 
Fruits ou Nature

L’île Flottante aux Fruits Rouges

La Crème Brûlée à la Vanille 
Bourbon

Prix nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

27.00 €

Au choix: Nuggets de 
volaille maison ou Saumon 
vapeur ou Pâtes à la crème.
Dessert: Glace ou Crème 
Brûlée

22.00 €

23.00 €

23.00 €

14.00 €



É&

La Véritable Lucullus à la Langue de Veau Fumée et 
au Foie-Gras.

Noix de Saint-Jacques Rôties, Fricassée d’Asperges 
Vertes au Beurre d’Ail et Crème de Lard

Saumon Fumé Maison, Crème Fouettée à l’Aneth 
et Toasts Grillés

Onglet « Black Angus », Sauce au 
Poivre Vert

Pavé de Thon Grillé, Sauce Soja au 
Gingembre et Citron Vert

Souris d’Agneau Confite au 
Romarin, Semoule et Légumes à 
l’Orientale

Les Profiteroles à la Vanille, Sauce au Chocolat Noir

Le Millefeuille aux Framboises

Le Nougat Glacé Maison au Grand Marnier et son 
Coulis de Fruits Rouges

Prix nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

39.00 €

39.00 €

46.00 €



TERRINE DE FOIES DE VOLAILLE ………….…………………………….…….………..…………… 11.00 € 
     chutney d’oignons

CROUSTILLANT DE CHÈVRE CHAUD ……………………………………………....…......……… 13.00 € 
     au lard, salade mêlée aux huiles vierges, croutons et lardons

TOMATE ET BURRATA DI BUFALA …………………………………………….…....…......……… 13.50 € 
     vinaigrette olive et balsamique au pesto

ROSACE DE MELON ………………………………………………………………………..……....…..… 12.50 € 
     et sa chiffonnade de jambon sec du Périgord

NOIX DE SAINT-JACQUES RÔTIES …………..……………………………………………………..… 17.50 € 
    fricassée d’asperges vertes au beurre d’ail et crème de lard

LA VÉRITABLE LUCULLUS ………………………………………………………………………………… 16.00 € 
     langue de veau fumée et foie-gras

NOTRE SAUMON FUMÉ ……………………………………….…………………..……..……….……. 16.00 €
    crème fouettée à l’aneth et toasts grillés

Tous nos prix sont nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception



22,00 €

18,50 €

22,00 €

16,90 €

Tous nos prix sont nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

L’OMELETTE CHAMPIGNONS OU FROMAGE  ……….…………………………..……….. 14.50 €

POÊLEE DE PÂTES MULTICOLORES ET SA BRUNOISE DE LÉGUMES …………..… 13.00 €

RISOTTO AU PARMESAN, FINE RATATOUILLE, HUILE DE BASILIC ……….……….. 14.00 €



Tous nos prix sont nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

DOS DE SAUMON RÔTI …………………………………………………….…………….……..……. 22.00 €
        crème citronnée à l’aneth

PAVÉ DE THON SNACKÉ …………………………………………..………….……….…….…..…… 26.00 €
       sauce soja au gingembre et citron vert

DOS DE CABILLAUD POCHÉ  ……………..…..…………….………………………….……..……. 26.00 €
        à la crème de moules safranée



Tous nos prix sont nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

PALERON DE BŒUF EN PERSILLADE  ………………………………..………….……...….……... 19.00 €
     frites et verdure

BAVETTE D’ALOYAU …………………………..….………………….………......……….……………….….. 22.00 €
     aux échalotes confites

LE STEAK TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU (180g) …………………………..….….….. 21.00 €
     préparé, frites et verdure

SUPRÊME DE POULET……………….………………………….….….……………………………..…..….. 20.00 €
     crème de chorizo et champignons

CUISSE DE CANARD CONFITE……………….…………….….….…………………..…..….. 24.00 €
     compotée d’échalotes

SOURIS D’AGNEAU CONFITE …………………………………………………….…………........……… 29.00 €
     au romarin, semoule et légumes à l’orientale

ONGLET DE BŒUF RÔTI « BLACK ANGUS» …………………………………............….…… 28.00 €
     sauce au poivre vert

POÊLEE DE ROGNONS DE VEAU …………………………………....................…………….…… 27.00 €
     aux cèpes



19,90 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

Tous nos prix sont nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

LE BURGER CHT’I  ……………………………………………………………...……..     19,90 €
        180 g de viande bovine, bacon, oignons confits à la bière et maroilles fondu. Une viande
        100 % bœuf origine France et CEE, un goût inimitable, une saveur incontournable !



Tous nos prix sont nets, service compris

Les Planches Apéritives 
(hors dimanche et jours fériés)

Charcuteries fines …………….…………………...................…...

Produits fumés maison ..…………………………………………..…

Fromages de nos Régions ……………………………………………

Mixte de charcuteries, fromages et fumaisons ……………

2 Pers.

17,00 €

17,00 €

22,00 €

25,00 €

3/4 Pers.

30,00 €

30,00 €

35,00 €

36,00 €



Tous nos prix sont nets, service compris
La liste des allergènes est disponible à la réception

LA SELECTION DE TROIS FROMAGES …………………………………………..…………………………. 12.00 € 
        et son dôme de mesclun

LE FROMAGE BLANC ……………….………..…………………………….………………………………………..... 9.50 €
        au coulis de fruits rouges ou nature

LA TRADITIONNELLE CRÈME BRÛLÉE  ……………………………………………..……………..…..... 10.00 €
       à la vanille de Bourbon, brûlée minute à la vergeoise blonde

LES FRAISES SELON VOTRE GOÛT  .………………..……………….……….……………………….….... 10.00 €
       au sucre, nature ou chantilly

LE MILLEFEUILLE AUX FRAMBOISES  …………….…………...……………………..………………….12.00 €
       crème diplomate à la vanille

LE NOUGAT GLACÉ MAISON  …………….……..….………..………..……………………………………... 12.00 €
       au Grand Marnier et coulis de fruits rouges

LES PROFITEROLES A LA VANILLE  ……………….…………………………….……………...……..….... 12.00 €
        sauce au chocolat noir

LA COUPE RDV VOLUBILIS .………………..………...………..……………………………………….…….…... 9.50 €
         glace vanille, caramel beurre salé, pralin, chantilly

DAME BLANCHE ou LIÉGOIS .………………..………...……………….…………………………..…..….…... 9.50 €
         au choix entre chocolat, café ou caramel, coulis et chantilly

L’ASSORTIMENT DE CRÈMES GLACÉES ou SORBETS ………………………………..………....… 9.50 €
         trois boules au choix

LE CLASSIQUE COLONEL ………………………….………….………..…………….……………….……........ 13.00 €
         sorbet citron arrosé de vodka



Expresso 100 % Arabica ………………………..….

Double Expresso 100 % Arabica ……………..…

Décaféine …………………………......…………………

Café Crème………………………..……………………..

La Caféterie

2,90 €

4,30 €

3,00 €

3,20 €

Capuccino / Chocolat Chaud ………………………..

Thé & Infusions …………………………………………….

Irish Coffee …………...........................................

4,50 €

4,50 €

9,90 €

Les Digestifs 5 cl

Get 27 ou 31 / Bailey’s …………………………..…

Crème de Cassis Cartron 15°……..................

Cognac Courvoisier VSOP …..……...…………….

Armagnac Château de Laubade VSOP……….

Armagnac Ch de Laubade Hors d’Age………..

Calvados Drouin ………………………..................

Genièvre de Houlle – Carte Noire ……………..

8,50 €

8,00 €

10,60 €

10,60 €

15,90 €

10,60 €

10,60 €

Eau de Vie
(Poire, Mirabelle, Framboise, Mandarine) ………….

Gin Bombay Sapphire ……………………………….….

Vieille Prune de Souillac …………………………..…..

Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva 

(Venezuela) ……………………………….....................

Rhum Don Papa (Philippines) ………….……………

Rhum Zacapa Solera 23 ans (Guatemala) ……..

Rhum Vieux Carte Noire Dillon …………………….

9,90 €

9,60 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

13,00 €

12,00 €

Tous nos prix sont nets, service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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